
Dynamisme et enthousiame
Fiabilité, ponctualité et souci du
détail
Travail d’équipe

OFFRE D’EMPLOI
CUISINIER/ERE
Le cuisinier ou la cuisinière est responsable de la préparation et de la cuisson des
aliments selon les standards de l’établissement. Il ou elle contribue à offrir des
repas de qualité, sécuritaires et servis dans les délais, tout en respectant les
normes d’hygiène et de salubrité.

Poste à temps partiel/ temps plein /fin de
semaine/semaine/ et semaine de relâche 

Emploi de jour

Des tonnes de privilèges à la
montagne: Billets de ski, location
d’équipement, rabais à la cafétéria, à la
boutique ainsi qu’à l’école de glisse.

CONDITIONS ET AVANTAGES À
TRAVAILLER À SKI GARCEAU

CONNAISSANCES SPÉCIFIQUES
ET COMPÉTENCES

ENTRÉE EN POSTE : 
DÈS MAINTENANT

Envoie ton CV à 
emplois@skigarceau.com

Envoie ton CV à 
caroline@skigarceau.com

819-424-2784 poste:216
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