
1 CHOIX D’ALCOOL
gin, vodka, téquila, rhum blanc,
rhum brun

 12 $

BLANCHE
vin blanc, triple sec, vodka, schnaps aux 
pêches, jus d’ananas, jus d’orange, jus de 
pomme & sprite

ROUGE                    	    
vin rouge, triple sec, grand marnier, vodka, jus 
d’orange & sprite
			   verre	      14 $
			   pichet	        35 $

Manque d’inspiration ?
Demandez à votre serveur.euse

un cocktail funky !

BLANC  
Joël Delaunay La Voûte Chenonceaux 2023 France, Vallée de 
La Loire, Sauvignon Blanc

Les Trois Parcelles France, Vallée de la Loire, Chenin Blanc

Cave d’Azé Mâcon-Azé 2022 France, Bourgogne, Chardonnay

Clisson, Muscadet-Sèvre 2017 France, Vallée de la Loire, Muscadet

Domaine des Huards Pur Cheverny 2022 France, Cheverny

Chablis, Gueguen 2023 France, Bourgogne, Chablis

Les Grous, Sancerre 2023 France, Vallée de la Loire, Sancerre

                    45 $

      12 $           46 $

                   47 $

                   52 $ 
                  57 $		        
                                 60 $

                  70 $

	                    verre   bouteille

À BOIRE
tarifs avant taxes et pourboire

NESPRESSO

ESPRESSO                               3,50 $

AMERICANO	                           4,50 $

CAPPUCCINO                              5 $

LATTÉ	                                  5,50 $

- option de décaféiné disponible

café & chocolat chaud
CAFÉ COMIQUE + 5 $

CAFÉ FILTRE                               2,50 $

THÉ	                                             3 $

CHOCOLAT CHAUD                    5,75 $
crème fouettée, bonbons choco & cerise

LE MOLINARI                               12 $
2 oz d’alcool de votre choix

cocktail de base
BLOODY GARCEAU
vodka carotte, Clamato, 
Worcestershire, sauce Arrache gueule & rimmer 
maison

COSMOPOLITAN
vodka, triple sec, jus de canneberges &
jus de lime

DIRTY MARTINI
gin, vermouth rouge gorge du Québec & olive

MARGARITA
téquila, triple sec, jus de lime

MOJITO
rhum blanc, mate libre menthe, lime,
sucre de canne & soda

MOSCOW MULE
vodka, ginger beer old time, jus de lime pressé 
& menthe fraîche

SEX ON THE BEACH
vodka, schnapps aux pêches, jus d’orange &
jus de canneberges

SPRITZ
apérol les îles, soda & proséco

DAVE MATTHEWS 
rhum, amaretto, jus d’ananas, jus de 
canneberge & jus de citrons verts

MAI TAI 
rhum épicé, jus d’ananas, jus d’orange & 
grenadine

 14 $

cocktail signature

SHOOTERS 5 $

sangria

bière en fût
MOLSON
Coors
Belgian Moon
Heineken
Trou Du Diable

verre (12 oz)          9 $ 

pinte (20 oz)         12 $
pichet (60 oz)      28 $

bière en canette

RUISSEAU 
NOIR
Rousse poivrée
Juicy IPA

verre (12 oz)              8 $ 

pinte (20 oz)         10 $
pichet (60 oz)      26 $

HEINEKEN                                                                                      11 $

MOLSON ULTRA                                           9 $

HEINEKEN 0 (SANS ALCOOL)                     9 $

Une foule de nouveautés
à venir prochainement !

MILLE-ÎLES
SURE BLEUETS & HIBISCUS (0.5 %)    9,50 $
infusée d’un mélange d’hibiscus, pommes, baies 
de sureau, groseilles, bleuets & pétales de 
bleuets

PILSNER ALLEMANDE (5.1 %, 35 IBU)  9 $
amertume, saveurs florales & citronnées - belle 
bière de soif

SAISON & CIDRE (5.8 %)                            9 $
bière de Seigle assemblée avec un cidre de 
pomme empire et cortland

BLONDE BELGE (7 %, 35 IBU)                    9 $
ale aux arômes fruités, profil houblonné épicé

ESPRESSO  KENYA  AA (7.5 %, 40 IBU)  9,50 $
arômes chocolatés & torréfiées qui rappel 
l’espresso matinal

RUISSEAU NOIR
LAGER BLONDE (4 %, 22 IBU)           9 $
arômes de céréales, corps léger & finale sèche 
légèrement amère

BLANCHE FRAISE & RHUBARBE
(4.5 %, 15 IBU)                                  9 $
légère, soupçon de fraise & belle amertume de 
la rhubarbe

BLANCHE BELGE (4.7 %, 15 IBU)        9 $
arômes de coriandre, d’orange & de blé

BLANCHE FRAMBOISE & CASSIS
(5 %, 15 IBU)                                                9 $
rouge-fushia, arômes de fruits des champs

ROUSSE ALE (5.5 %, 32 IBU)             9 $
saveur & arômes caramélisés, amertume 
modérée

ROUSSE POIVRÉE (5.5 %, 26 IBU)     9 $
désaltérante brassée avec du poivre vert d’Inde

IPA AMÉRICAINE (6 %, 52 IBU)        9 $
arômes d’agrumes & de fruits tropicaux

SCOTCH ALE FUMÉE (7 %, 20 IBU)  9 $
brassé avec des malts torréfiés 

vin

1 CHOIX DE JUS OU DE BOISSON 
GAZEUSE

+

ROUGE
Les Sorcières Côtes du Roussillon 2023 France, Languedoc-
Roussillon, Syrah 50%, Grenache 30%, Carignan 15%, Mourvèdre 5%

Château du Roques 2015 France, Bordeaux, St-Émilion, Cabernet 
Sauvignon

     12 $        46 $

                    65 $          

SÉLECTION							                  bouteille
Domaine Laporte, Sancerre, Les Grandmontains, 2023 (BIO)              60 $
France, Vallée de la Loire, Centre Loire, Sauvignon

Louis Moreau Chablis 1er Cru 2023                                                   75 $
France, Bourgogne, Chardonnay

Mercurey Premier Cru Les Veleys, 2022			             95 $
France, Bourgogne, Côte Chalonnaise/Côte du Couchois, Chardonnay

MOUSSEUX
Pares Balta Cava Brut       

Patrick Piuze

Louis Bouillot Crémant de Bourgogne     

CHAMPAGNE
Louis Roederer Collection France, Champagne

     	         
                    35 $

                      49 $		        
                  54 $

                 190 $              

SÉLECTION							                  bouteille

Château Laffitte-Carcasset, Saint-Estèphe, 2019	    		              70 $
France, Bordeau, Cabernet-sauvignon 60 %, Merlot 40 %

Brunello di Montalcino, 2019	     		                              89 $
Italie, Toscane, Sangiovese


